MENU FESTA MAJOR

Calamars a la sevillana — Fried squid
Amanida de salmo — Ensalada de salmén — Salmon salad ()
Musclos al vapor — Mejillones al vapor — Steamed mussels @
Coctel de gambes — coctel de gambas — Shrimps salad (#)

Ostra francesa de Claire (French Oyster from Claire) 4 unit —Supl. 4 € ®

Corball al orio — Corvina al orio - Corvina with garlic @)
Entrecote al pebre verd amb patata — Beef entrecéte with potatoes (%)
Risotto de bolets — Risotto de setas -Vegetables & mushrooms risotto () &

Pop al grill am parmentier de patata — Pulpo al grill - Grilled octopuss
*Arros de secret ibéric - secreto ibérico - iberic pork rice - Sup 5 € (¥)
*Paella marinera — Seafood paella - Sup 5 €

*Arros caldds de llamantol - Arroz caldoso de bogavante - Lobster rice - Sup. g€

Maduixes caramelitzades amb gelat de vainilla — Fresas con helado — Caramelized
strawberries and vanilla ice cream @

Sorbet de llimona - Sorbete de limén —Lemon sorbet (%)

35¢

IVA INCL

*Minim 2 persones INCLOU PRIMER, SEGON, POSTRE | AIGUA SENSE GAS IL-LIMITADA



