MIGDIA ENTRE SETMANA

MARC - MARZO - MARCH
MEDIODIA ENTRE SEMANA / WEEK’S LUNCH

Calgots a la brasa amb romesco - Supl. 5 €/ x pers (V]
Sevillanos — Fried squid

Amanida de formatge de cabra - Ensalada de queso de cabra — Goat cheese salad (V]
Musclos vapor - Mejillones al vapor- Steamed musels

Escalivada amb romesco — Baked Vegetables (V]

Crema de verdures — Crema de verduras — Vegetables cream (V]
Carpaccio de bacalla - Carpaccio de bacalao — Cod carpaccio
Ostres (Oysters) “Spéciale de Claire” 4 unit — supl. 4 €/x pers

Llobarro al grill — Lubina al grill - Grilled sea bass
Tartar de salmod & alvocat — Tartar de salmén & aguacate — Salmon tartar
Secret Iberic al grill — Secreto Ibérico al grill - Grilled Pork
Gnocci al pesto vermell — Gnocci al pesto rojo — Gnocci with red pesto souceﬁ

*Arros de carxofes i bolets — Arroz de alcachofas y setas -Mushrooms paella - Sup 3 €/x pers (V]
*Arros d'anec confitat — Arroz de confit de pato — duck rice - Sup 5 €/x pers

*Paella marinera - Sup 5 €/x pers
*Arr0s negre — Black rice paella- Sup 5€/x pers
*Arros caldds de llamantol — Caldoso de bogavante - Lobster rice —Sup g €/x pers

POSTRE O CAFE

Flam de la casa @&
Brownie de xocolata — Brownie de chocolate — Chocolate brownie 9

Sorbet de llimona — Sorbete de limén — lemon sorbet 0

21,90 €
IVA INCL

*Minim 2 persones INCLOU PRIMER, SEGON | POSTRE

No es fan canvis al menu. ENVAS PER ENDUR 0,75 €



