
No es fan canvis al menú.                    ENVÀS PER ENDUR 0,75 €
      
 

 
 

 

MIGDIA ENTRE SETMANA  
 

MARÇ – MARZO - MARCH  
MEDIODÍA ENTRE SEMANA / WEEK’S LUNCH 

 

 

Calçots a la brasa amb romesco – Supl. 5 €/ x pers   

Sevillanos  – Fried squid 

Amanida de formatge de cabra – Ensalada de queso de cabra – Goat cheese salad    

Musclos vapor - Mejillones al vapor– Steamed musels  

Escalivada amb romesco – Baked Vegetables     

Crema de verdures – Crema de verduras – Vegetables cream   

Carpaccio de bacallà – Carpaccio de bacalao – Cod carpaccio   

Ostres (Oysters)  “Spéciale de Claire” 4 unit – Supl. 4 €/x pers 
 
 

Llobarro al grill  –  Lubina al grill - Grilled sea bass  

Tartar de salmó & alvocat – Tartar de salmón & aguacate – Salmon tartar   

Secret Ibèric al grill  – Secreto Ibérico al grill – Grilled Pork 

Gnocci al pesto vermell – Gnocci al pesto rojo  – Gnocci with red pesto souce  

*Arròs de carxofes i bolets – Arroz de alcachofas y setas -Mushrooms paella - Sup 3 €/x pers   

*Arròs d’ànec confitat –  Arroz de confit de pato – duck rice -  Sup 5 €/x pers 

*Paella marinera -  Sup 5 €/x pers 

*Arròs negre – Black rice paella- Sup 5€/x pers 
*Arròs caldós de llamàntol – Caldoso de bogavante - L0bster rice  – Sup 9 €/x pers 

 
 

 
 

POSTRE O CAFÉ 
 
 

Flam de la casa   

Brownie de xocolata – Brownie de chocolate – Chocolate brownie   

Sorbet de llimona – Sorbete de limón – lemon sorbet   
 

21,90 € 
IVA INCL 

 

*Mínim 2 persones        INCLOU PRIMER, SEGÓN I POSTRE 
 
                                  

 

 


